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ずんどうの中で醸造していたどぶろくのアルコール度数が15

度以上になった１月11日、第１号のどぶろく59本を瓶詰めし、

貯蔵庫に納めた。工房に

は近所に住む静雄さんの

姉たちも駆けつけて協力。

ひしゃくですくった新酒を

１本ずつ丁寧に瓶に注ぎ、

キャップを閉めてラベル

を張った。

市
内
第
１
号
の
ど
ぶ
ろ
く

　

藤
沢
町
で
農
家
民
宿「
観か

ん
ら
く
ろ
う

樂
樓
」

を
営
む
佐
藤
静
雄
さ
ん（
68
）
は
こ

の
ほ
ど
、
自
家
製
ど
ぶ
ろ
く「
あ
ん

ち
ゃ
ん
の
ど
ぶ
ろ
く
」
の
販
売
を
始

め
る
。
国
の「
ど
ぶ
ろ
く
特
区
」
を

活
用
し
た
市
内
初
の
取
り
組
み
で
、

静
雄
さ
ん
は「
地
域
活
性
化
に
つ
な

が
れ
ば
」
と
意
欲
を
見
せ
る
。

　

ど
ぶ
ろ
く
特
区
は
、
国
が
認
定

す
る
構
造
改
革
特
別
区
域
。
特
区

内
で
作
っ
た
米
を
原
材
料
に
、
農
家

民
宿
な
ど
で
ど
ぶ
ろ
く
を
造
る
場

合
、
酒
税
法
の
最
低
製
造
数
量
基

準（
年
間
６
０
０
０
㍑
）
を
免
除
す

る
。
旧
藤
沢
町
は
、
２
０
１
１
年
３

月
25
日
付
で
内
閣
府
か
ら
認
定
を

受
け
た
。

　

静
雄
さ
ん
は
、
昨
年
11
月
に
酒

類
製
造
業
の
営
業
許
可
を
、
同
12

月
に
酒
類
製
造
免
許
の
交
付
を
受

け
、
民
宿
の
敷
地
内
に
あ
る
酒
工
房

で
造
り
始
め
た
。
原
料
は
地
元
の

誕
生

豊
か
な
土
壌
に
た
っ
ぷ
り
の
愛
情
を
注
ぎ
な
が
ら
、自
分
で
い
い
米
を
育
て
る
。

地
の
米
、地
の
水
で
造
っ
た
こ
の
土
地
な
ら
で
は
の
地
の
酒
が
ど
ぶ
ろ
く
。

大
地
の
恵
み
、自
然
の
生
命
力
ま
で
も
感
じ
ら
れ
る
古
里
の
酒
だ
。

原
料
か
ら
こ
だ
わ
っ
た
ど
ぶ
ろ
く
は
、し
み
じ
み
う
ま
い
。

水
と
自
家
栽
培
し
た
ひ
と
め
ぼ
れ
。

発
酵
期
間
を
調
整
す
る
こ
と
で
酸

味
に
強
弱
を
つ
け
、
辛
口（
酸
度
の

高
い
赤
ラ
ベ
ル
）、
甘
口（
酸
度
の
低

い
青
ラ
ベ
ル
）
の
２
種
類
を
造
る
。

　

商
品
名
は「
あ
ん
ち
ゃ
ん
の
ど
ぶ

ろ
く
」。
第
１
号
は
１
月
11
日
に
瓶

詰
め
さ
れ
た
。「
あ
ん
ち
ゃ
ん
」
は

「
兄
」
の
意
味
で
、
小
さ
い
頃
か
ら

家
族
や
地
域
の
人
た
ち
に
呼
ば
れ

て
き
た
静
雄
さ
ん
の
愛
称
だ
。

　

瓶
ラ
ベ
ル
に
は
、
静
雄
さ
ん
の

友
人
菅
原
恵
美
さ
ん（
47
）
＝
千
厩

町
小
梨
＝
が
デ
ザ
イ
ン
し
た
あ
ん

ち
ゃ
ん
の
似
顔
絵
も
入
れ
た
。

　

静
雄
さ
ん
は「
ま
ず
は
民
宿
で

販
売
し
た
い
」
と
語
り
、
将
来
は
飲

食
店
や
宿
泊
施
設
な
ど
に
卸
し
た

り
、
祭
り
や
イ
ベ
ン
ト
会
場
で
販
売

し
た
り
す
る
こ
と
も
視
野
に
入
れ

て
い
る
。

　

大
量
生
産
は
難
し
い
た
め
、当
面

は
月
約
46
㍑（
１
本
７
２
０
㍉
㍑

入
り
瓶
約
60
本
）ほ
ど
の
製
造
を

見
込
む
。ア
ル
コ
ー
ル
度
数
は
15
〜

16
度
。価
格
は
１
本（
７
２
０
㍉
㍑
）

１
６
０
０
円（
税
込
み
）だ
。

濁
酒
と
清
酒
の
違
い
は

　

ど
ぶ
ろ
く（
濁
酒
）
は
、
時
代
劇

の
居
酒
屋
な
ど
で
、
ガ
ブ
リ
と
や
る

あ
の
白
く
濁
っ
た
酒
だ
。
日
本
酒
を

造
る
過
程
で「
も
ろ
み
」
を
ろ
過
・

殺
菌
し
な
い
こ
と
か
ら
、
濁
り
酒

（
に
ご
り
ざ
け
）
と
も
呼
ば
れ
る
。

　

丹
精
込
め
て
育
て
た
米
を
蒸
し

上
げ
る
。
湯
で
溶
か
し
た
酵
母
を

加
え
て
発
酵
さ
せ
る
。
こ
う
し
て
造

ら
れ
た
ど
ぶ
ろ
く
は
、
ほ
ん
の
り
甘

い
豊
か
な
風
味
と
ま
ろ
や
か
な
口

当
た
り
が
特
徴
だ
。

　

明
治
初
期
に
は
多
く
の
稲
作
農

家
が
自
由
に
造
っ
て
い
た
と
い
う
。

現
在
は
酒
税
法
で
厳
し
く
規
制
さ

れ
、
許
可
な
く
造
る
と
酒
税
法
違

反
に
問
わ
れ
る
。

地 の 米 、地 の 水 で 造 っ た こ の 土 地 な ら で は の 地 の 酒 が ど ぶ ろ く 。古里の酒「どぶろく」

目
指
す
は
地
域
活
性
化

　

国
は
03
年
、
地
域
経
済
の
活
性

化
を
狙
っ
た
規
制
緩
和
策
と
し
て

構
造
改
革
特
別
区
域
を
設
け
た
。

濁
酒
の
製
造
免
許
に
関
す
る
規
制

緩
和
も
そ
の
一
つ
で
、
こ
れ
が
通
称

「
ど
ぶ
ろ
く
特
区
」
だ
。

　

特
区
に
適
用
さ
れ
る
規
制
の
特

例
措
置
は
、
農
家
民
宿
や
飲
食
店

を
営
む
特
定
農
業
者
に
よ
る
特
定

酒
類
の
製
造
事
業
。
つ
ま
り
、
特
区

内
で
の
ど
ぶ
ろ
く
の
製
造
と
飲
食

店
や
民
宿
な
ど
で
の
販
売
が
許
可

さ
れ
た
の
だ
。
現
在
ま
で
に
全
国

１
１
０
カ
所
が
ど
ぶ
ろ
く
特
区
に

認
定
さ
れ
て
い
る
。

　

具
体
的
に
は
、
民
宿
を
経
営
す

る
農
家
が
造
っ
た
ど
ぶ
ろ
く
を
宿

泊
客
に
振
る
舞
っ
た
り
、
地
元
の
レ

ス
ト
ラ
ン
や
観
光
施
設
で
提
供
し

た
り
す
る
な
ど
、
醸
造
・
販
売
が
認

め
ら
れ
て
い
る
。
ど
ぶ
ろ
く
を
造
る

こ
と
で
人
が
集
い
、
人
が
集
ま
る
こ

と
で
地
域
が
つ
な
が
る
な
ど
、
特
区

に
よ
っ
て
活
性
化
し
た
例
も
少
な

く
な
い
。

　

だ
が
、
▼
醸
造
場
所
が
特
区
内

に
限
る
▼
民
宿
や
飲
食
業
も
あ
わ

せ
て
営
む
農
業
従
事
者
で
な
く
て

は
な
ら
な
い
▼
自
分
で
作
っ
た
米

を
原
料
に
し
な
け
れ
ば
な
ら
な
い

―
な
ど
制
約
も
多
い
。

旧
藤
沢
町
が
特
区
に
認
定

　

本
市
の
藤
沢
町
は
昨
年
３
月
25

日
付
で
内
閣
府
か
ら「
ど
ぶ
ろ
く
特

区
」
の
認
定
を
受
け
た
。

　

ど
ぶ
ろ
く
で
農
家
民
宿
の
も
て

な
し
の
質
を
高
め
、
都
市
と
農
村
の

交
流
拡
大
や
地
域
活
性
化
に
結
び

つ
け
る
こ
と
が
狙
い
だ
。

　

第
25
回
特
区
計
画
で
認
定
を
受

け
た
地
域
は
、
旧
藤
沢
町
を
含
む

全
国
17
カ
所
。
県
内
の
ど
ぶ
ろ
く

特
区
は
全
国
第
１
号
の
遠
野
市
を

は
じ
め
奥
州
市
、
平
泉
町
な
ど
８

市
町
あ
り
、
本
市
は
９
カ
所
目
に

な
る
。

　

勝
部
修
市
長
は「
一
関
地
方
の
特

産
品
と
し
て
ど
ぶ
ろ
く
が
定
着
し
、

地
域
お
こ
し
の
き
っ
か
け
に
な
れ

ば
」
と
期
待
を
寄
せ
る
。

昨
年
12
月
28
日
の
初
仕
込
み
か
ら
８
日
目
の

１
月
４
日
、発
酵
さ
せ
た
米
の
ア
ル
コ
ー
ル
度

数
を
測
定
す
る
佐
藤
静
雄
さ
ん
㊧
と
工
業
技

術
セ
ン
タ
ー
の
中
山
繁
喜
上
席
専
門
研
究
員

お
待
た
せ
し
ま
し
た
。

こ
れ
が
古
里
の
ど
ぶ
ろ
く
で
す
。

冷ました米を麹と混ぜて、ずんどう

と呼ばれるステンレス製の発酵容器

に入れる。そこに湯で溶かした酵母

を加えて発酵させる。発酵中、大事

なことは温度管理。微妙な温度差が

風味に影響するという。寒さの厳し

いこの時期は、ずんどうを毛布でく

るんで保温し、18℃前後で約２週間

管理する。

ずんどうで２週間発酵
うまさのカギは温度管理にあり

原料の米は、静雄さんが自分の田んぼで丹精込めて育てたひ

とめぼれ。地元の清浄な水（機械で軟水にする）でといだ米

16㌔を機械で蒸し上げる。

蒸し上がったら丹念に広

げ、粗熱をとる。人肌ほど

に冷ましたら麹
こうじ

と混ぜ合

わせる。㊧は指導する工

業技術センターの中山繁

喜上席専門研究員。

原料は自家栽培のひとめぼれと
地元の清浄な水

仕込みから15日目に完成
新酒59本を瓶詰めして貯蔵
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